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ADNOTARE

Autor — URSU Daniel. Titlul — Fezabilitatea implementarii atmosferei controlate in depozitele

frigorifice in Republica Moldova.

Structura lucririi: lucrarea contine o introducere, cinci capitole, concluzii, bibliografie 6 link-uri

utilizate, 77pagini, 18 figuri.

Cuvinte-cheie: Sustenabilitate, depozite frigorifice, industria alimentara, atmosfera controlata,

eficienta energetica, automatizare, panouri solare, monitorizare si control automatizat.

Problematica studiului: Implementarea atmosferei controlate poate solutiona provocarile legate de

eficienta energetica, risipa alimentara si alinierea depozitelor frigorifice din Republica Moldova.
Obiectivele studiului: Integrarea atmosferei controlate in depozitele frigorifice.

Rezultate obtinute: Implementarea atmosferei controlate In depozitele frigorifice din Republica
Moldova s-a dovedit fezabila, aducand beneficii economice prin reducerea pierderilor alimentare si
scaderea costurilor operationale. Tehnologia contribuie la prelungirea duratei de valabilitate a
produselor, reducerea risipei alimentare si diminuarea impactului asupra mediului prin optimizarea

consumului de energie si reducerea emisiilor de gaze cu efect de sera.

ABSTRACT

Author — URSU Daniel. Title — The Feasibility of Implementing Controlled Atmosphere in

Refrigerated Warehouses in the Republic of Moldova.

Thesis structure: The paper comprises an introduction, five chapters, conclusions, 6 links used, 18
figures, 77 pages.

Keywords: Sustainability, refrigerated warehouses, food industry, controlled atmosphere, energy

efficiency, automation, solar panels, automated monitoring and control.

Study issues: The implementation of controlled atmosphere technology can address challenges
related to energy efficiency, food waste, and aligning refrigerated warehouses in the Republic of

Moldova.

The study's objectives: Integrating controlled atmosphere technology into refrigerated warehouses.

Result obtained: The implementation of controlled atmosphere technology in refrigerated
warehouses in the Republic of Moldova has proven feasible, bringing economic benefits by reducing
food losses and lowering operational costs. This technology helps extend the shelf life of perishable
products, reduces food waste, and minimizes environmental impact by optimizing energy

consumption and decreasing greenhouse gas emissions.
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INTRODUCERE

In contextul provocirilor globale legate de schimbirile climatice, cresterea eficientei energetice si
reducerea risipei alimentare reprezinta obiective fundamentale ale politicilor de sustenabilitate la
nivel mondial. Sectorul alimentar, fiind unul dintre cei mai mari consumatori de energie si resurse
naturale, se confrunti cu provocari majore in asigurarea sustenabilitatii pe termen lung. In acest cadru,
depozitele frigorifice, care joaca un rol esential in lantul de aprovizionare, au devenit o componenta

centrala a eforturilor de reducere a risipei alimentare si a consumului de energie.

Atmosfera controlati este o tehnologie inovatoare in depozitele frigorifice care regleaza
concentratiile de gaze, cum ar fi oxigenul si dioxidul de carbon, pentru a Incetini procesele de
degradare a produselor alimentare. Aceasta tehnologie permite prelungirea termenului de valabilitate
a alimentelor perisabile, mentinandu-le calitatea si prospetimea pentru perioade mai lungi. In plus,
prin optimizarea conditiilor de stocare, se reduc pierderile alimentare pe parcursul transportului si

depozitarii, contribuind astfel la diminuarea risipei 1n intregul lant de aprovizionare.

Jd BLLIN

1 — Butelii de azot; 6 — Controler de temperatura;
2 — Controler de gaz; 7 — Controler de umiditate;

3 — Scrubber de CO2;

4 — Ventilatoare;

5 —Scruber cu etilena;

Figura 1.1. Schema atmosferei controlate in camera frigorifica

Un aspect crucial al implementarii atmosferei controlate este impactul asupra eficientei energetice.
Depozitele frigorifice consuma cantitdti considerabile de energie pentru a mentine temperaturile
scazute si conditiile necesare de atmosfera. Tehnologiile avansate de control al atmosferei permit nu
doar mentinerea unui mediu optim pentru conservarea alimentelor, ci si optimizarea consumului

energetic prin ajustarea precisa a parametrilor climatici. Aceasta contribuie la reducerea emisiilor de



carbon si la scaderea costurilor operationale, facind ca depozitele frigorifice sd devind mai

sustenabile din punct de vedere energetic.

Lucrarea de fatd urmareste sd evalueze modul in care tehnologiile de atmosfera controlata pot

imbundtéti performanta sustenabild a depozitelor frigorifice, cu accent pe urmatoarele aspecte:

e Rolul depozitelor frigorifice in lantul de aprovizionare alimentar : Depozitele frigorifice asigura
pastrarea alimentelor perisabile in conditii optime, contribuind la reducerea risipei alimentare, un
fenomen raspandit la nivel global. Studiile arata ca un procent semnificativ din risipa alimentara provine
din stocarea si transportul necorespunzator al produselor perisabile, ceea ce evidentiazd necesitatea
unor solutii eficiente, precum atmosfera controlata.

o Avantajele utilizarii atmosferei controlate: Tehnologiile de atmosfera controlatdi nu doar ca
imbunatatesc durata de pastrare a produselor, dar reduc si nevoia de refrigerare excesiva, contribuind
astfel la economii de energie. Prin optimizarea parametrilor de atmosfera, se pot obtine economii
substantiale de energie, ceea ce face ca depozitele frigorifice sa fie mai sustenabile si mai putin
dependente de resurse energetice.

o Impactul asupra emisiilor de carbon: Unul dintre obiectivele cheie ale utilizarii tehnologiilor de
atmosfera controlatd este reducerea amprentei de carbon asociate cu stocarea alimentelor. Prin
reducerea consumului de energie si prin mentinerea produselor alimentare pentru perioade mai lungi,
se contribuie la o gestionare mai eficientd a resurselor si la diminuarea emisiilor de gaze cu efect de
sera.

o Standardele internationale de sustenabilitate si reglementarile aferente: Pe masura ce industriile
din intreaga lume adopta solutii mai sustenabile, depozitele frigorifice trebuie sa indeplineasca cerinte
stricte stabilite prin standardele internationale de sustenabilitate. Aceste standarde vizeaza optimizarea
consumului de energie, reducerea deseurilor si asigurarea conformitatii cu reglementarile de mediu.

Prezenta lucrare analizeaza si compara tehnologiile de atmosfera controlata cu metodele traditionale
de refrigerare, evaluand impactul acestora asupra eficientei energetice si a reducerii risipei alimentare.
Totodata, sunt investigate bunele practici si solutiile tehnologice moderne, cu scopul de a oferi
recomandari concrete pentru optimizarea functionarii depozitelor frigorifice din perspectiva

sustenabilitatii.
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